
Vos Coordonnées 
Nom et Prénom  ________________________________________________________
Adresse complète_______________________________________________________
_______________________________________________________________________
Téléphone* (pour livraison) _____________________________________________
Mail (pour suivi commande)_____________________________________________: 

Votre bon de Commande
Produits P.U. Qté Total

Total produits commandés

Montant des frais de port  (voir tableau au recto)

NET A REGLER
chèque libellé à Ferme Caussanel ou Paypal ou CB à distance

PRODUCTEURS de CANARDS GRAS
& AGNEAUX FERMIERS

GAEC DE VIAZAC BAS - Viazac- 46320 LIVERNON
Fixe : 05 65 40 41 96

Portable : 06 81 73 80 84 ou 06 24 88 50 44
E-mail : ferme.caussanel@orange.fr

Site : www.fermecaussanel.com

Tarifs 
Conserves, Découpe, 

Mi-Cuits et Salaisons
      De Septembre 2021 à Septembre 2022

=

+

+



Poids Net
Total

Prix au 
Kg 

P.U.
 T.T.C.

Foie Gras Entier
Ingrédients :  98 % de Foie Gras

de canard, sel, poivre.

Boîte 1 à 2 part(s)
Boîte 2 à 3 parts 
Boîte 4 à 5 parts
Boîte 6 à 8 parts

65 gr  
130 gr 
190 gr  
350 gr  

153,85€  
153,85€  
150,00€  
147,14€ 

10,00 €
20,00 €
28,50 €
51,50 €

Poids
Emballé

P. U.
T.T.C.

Les Minis Composition pour 1 personne : 
1 Foie Gras Entier 65gr + 1 Délice du Causse 65 gr
+ 1 Rillettes Pur Canard 65 gr

270 gr 18,00 €

Le Solo Composition pour 1 personne : 1 Foie Gras Entier
65gr + 1 Délice du Causse 65 gr + 1 Rillettes Pur 
Canard 65 gr + 1  Conft 1 Cuisse 500 gr

900 gr 28,00 €

Petite 
Pyramide  

Composition comprenant : 
1 Délice du Causse 65 gr + 1 Terrine au Cognac 
130 gr + 1 Rillettes Exquises 190gr 

500 gr 18,50 €

Grande 
Pyramide       

Composition pour 3 à 4 personnes : 
1 Foie Gras Entier 130 gr + 1 Rillettes Pur Canard 
130 gr + 1 Délice du Causse 260gr 

650 gr 34,00 €

Le 
Dégustation  

Composition comprenant : 
1 Foie Gras Entier 65gr + 1 Terrine au Piment 
d’Espelette A.O.C. + 1 Rillettes Pur Canard 200gr

500 gr 21,50 €

Le Classique Composition comprenant :  1 Foie Gras Entier 
190gr + 1 Terrine au Cognac 130gr + 1 Rillettes 
Pur Canard 130gr + 1 Conft 2 Cuisses 700gr

1600 gr 58,00 €

Les frais de port ne sont pas compris dans nos prix :
Astuce     :   regroupez vos commandes avec votre entourage, nous vous offrons

les frais de port à partir de 380€ de règlement (remise déduite).
Montant de  
votre commande

France Métropolitaine
Colissimo *

D.O.M.
Colissimo

U.E.
Colissimo

Moins de 60 € 7,00 € 16,00 € 15,00 €

Entre 60 € et 180 € 12,00 € 35,00 € 30,00 €

Entre 180 et 380 € 18,00 € 45,00 € 38,00 €

Supérieur à 380 € GRATUIT 60,00 € 45,00 €
Pour nos Mi-Cuits et Salaisons et Découpe expédition possible en
commandant sur le site : www.pourdebon.com/ferme-caussanel

Tarifs professionnels sur demande
Commande par courrier : acceptant les règlements des sommes dues par chèque,
libellé à Ferme Caussanel, en sa qualité de membre d'un centre de Gestion Agréé par

l'administration fscale. Possibilité de commander par mail et / ou  de régler par Paypal
ou CB à distance, merci de nous contacter.

 

Notre Foie Gras de Canard Entier
Retrouvez nos conseils d'utilisation 

sur nos produits

Nos Idées Cadeaux

N° SIRET 490 138 195 00014 / N° TVA  FR 36 490 138 195 

Entreprises, nous contacter.     
  Merci.

Nos prix s'entendent T.T.C.
Toute boîte défectueuse retournée sera remplacée. 
Pour toute réclamation, conservez précieusement les informations situées 
sur le couvercle de chaque boîte, une photo du produit vous sera 
également demandée. 
La vente de nos produits provenant de notre élevage
est limitée, de ce fait nous nous engageons à ne vous 
fournir que dans la limite des stocks disponibles. 
Produits dans notre atelier aux normes C.E.E.
Toute commande reçue sans règlement 
sera expédiée contre remboursement.

Délais de livraison : Nous nous engageons à expédier votre commande 
au plus tard 10 jours après sa réception. Le transport du colis doit se faire 
en 48h(Colissimo). Quand toutefois vous avez besoin d'être livré plus 
rapidement, merci de nous l'indiquer à votre commande. Toute 
réclamation au transporteur concernant les délais de livraisons doit être 
faite par nos soins, merci de nous le signaler.
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Nos Conditions De Vente

rupture de stock



Poids à la
pièce ou à la

coupe
Prix T.T.C.

Foie Gras Entier Mi-Cuit Ingrédients :  98 % de Foie
Gras de canard, sel, poivre.

Boîte 2 parts 100 gr à 150€/Kg
soit 15,00€ pièce

Terrine Sous Vide 
4 à 5 parts, 6 à 8 parts et 8 à 10 parts

de 220 gr à 600 gr 
à 150€/Kg

Cou de Canard
Farci à la viande Env. 350 gr   28,50€/Kg

Cou de Canard
Farci au Foie Gras Env. 265 gr   42,50€/Kg

Rillettes 
Pur Canard Env. 250 gr 28,00€/Kg

Délice de Canard
Pâté de Foie Gras au Four

150 gr 4,80€ pièce soit 32€/Kg

Grattons de Canard
Natures Env.260 gr 16,00€/Kg

Grattons de Canard
Persillés Env.260 gr 16,00€/Kg

Confits 
de Canard         1 Cuisse De 250 à 300 gr 28,50€

Magrets Séchés
Sous-vide, entier
Sous-vide, tranché

Env. 300 gr 
Env. 125 gr 

45,00 €  n
49,60 € n

Saucisse Sèche 
Pur Canard
Sous Vide A la coupe de 150 à 320 gr  43,50€

Poids
Net

Égoutté

Poids
Net

Total

Prix au
Kg

(Égoutté)

P.U. 
T.T.C.

Confit 1 Magret
Boîte 2 parts

280 gr  480 gr  50,00€  14,00 €

Confits Cuisses
1 cuisse                                             Boîte 1 part
2 cuisses                                    Boîte 2 parts
5 Cuisses                                         Boîte 5 parts

260 gr  
480 gr
1250 gr

500 gr  
700 gr
1900 gr

36,54 €  
29,17 €
24,00 €

9,50 €
14,00 €
30,00 €

Confit 6 Manchons   
Boîte 3 à 5 parts. 640 gr  1000 gr  20,31 €  13,00 €

Gésiers                                     Boîte 5 parts
Confits                                               

220 gr   350 gr  43,18 € 9,50 €

Cœurs Confits
Boîte 1 à 2 part(s) 100 gr  180 gr  35,00 €  3,50 €

Graisse de Canard             Boîte 330 gr  12,73 €  4,20 €

Poids Net 
Égoutté

Poids Net 
Total

Prix au Kg
(Égoutté)

P. U.
T.T.C.

Cou de Canard Farci 
30%  Foie Gras de Canard     
                                                   Boîte 5 à 6 parts 280 gr 430 gr 58,93 € 16,50 €

Rillettes Exquises        
Pur Canard  
Boîte 5/6 parts       190 gr   

 
52,63€  

 
10,00 €

Rillettes Pur Canard
Boîte 3/4 parts
Boîte 5/6 parts

130 gr 
200 gr  

   
34,62€ 
30,00€ 

 
4,50 €
6,00 €

Ingrédients : Peau de cou de canard, farce (30% morceaux de Foie Gras de 
canard, viande de porc, sel, poivre), graisse.

Ingrédients : Maigre et gras de canard, 35% de Foie 
Gras de canard, sel, poivre. Esquilles d'os possibles.

Retrouvez nos conseils d'utilisation 
sur nos produits

Ingrédients : Maigre et gras 
de canard, sel, poivre. 
Esquilles d'os possibles.

Nos Spécialités

Ingrédients :  
6 Manchons de canard, 

graisse de canard, sel, poivre.

Retrouvez nos 
conseils 

d'utilisation 
sur nos produits

Ingrédients :  Magret de canard, 
graisse de canard, sel, poivre.

Ingrédients :  5 Gésiers de canard, graisse de canard, sel, poivre.

Ingrédients :  6 Cœurs de canard, graisse de canard, sel, poivre.

Ingrédients :  
Graisse de canard.

Ingrédients :  Cuisse(s) de canard, graisse de canard, sel, poivre.

Nos Confits Nos Salaisons et Mi-Cuits

Ingrédients : peau de cou, farce (30 % de Foie Gras, 22 % viande de canard, 
viande de porc, sel, poivre), graisse.

NOUVEAU : nous vous proposons nos Produits Sous-Vide Longue Conservation. 
A conserver et  transporter à +3 C . ° Vous pouvez également retrouver nos produits crus de Canards 

Gras et Agneaux sur notre Boutique en ligne :                                                              

sel, poivre), graisse.
Ingrédients : peau de cou, farce (35 %viande de canard, viande de porc, 

Ingrédients : Maigre et gras de canard, sel, poivre.  Esquilles d'os possibles.

Ingrédients : 40% viande et 30% Foie Gras de 
canard, viande de porc, sel, poivre.

Ingrédients : gras, viande et graisse de canard, sel, poivre

Ingrédients : gras, viande et graisse de canard, sel, ail, persil, poivre.

 Ingrédients  : viande de canard, graisse de canard, sel.

www.pourdebon.com/ferme-caussanel

Ingrédients : magret de canard, sel, poivre.  

Produit sujet 
à dessication.

Ingrédients : 85 % maigre de canard, gras de canard, boyaux naturels, sel,  
                     poivre, sucre. Produit sujet à dessiccation.

rupture de stock
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Le  50/50                                                  Boîte 4 à 5 parts 180 gr   58,33€  10,50 €

Délice aux Figues
Spécialité à base de 
                  Foie Gras de Canard                       Boîte 4 parts 180 gr 41,67 € 7,50 €

Délice du Causse
Spécialité à base de
                  Foie Gras de Canard                       Boîte 6 parts 260 gr 36,54 € 9,50 €

Terrine de Canard  
au  Cognac                                                     Boîte 4 parts  130 gr  32,31 €  4,20 €

Terrine de Canard  
au Piment d’Espellette                                    Boîte 4 parts  130 gr  34,61 €  4,50 €

Poids
Net 

Égoutté

Poids
Net 
Total

Prix au
Kg

(Égoutté)

P. U.
T.T.C.

Canard aux 
Haricots
Blancs  
Pur Canard
                                                           Bocal 2 parts 900 gr 21,11 € 19,00 €

Haricots
Blancs  
à la Graisse 
de Canard                            Boîte 2 à 3 parts 500 gr 800 gr 15,00€ 7,50 €

Garniture pour Feuilletés
                                          

400 gr 20,00 € 8,00 €

Tajines Agneau*                                        
                                                Bocal  1 / 2 part(s)
                                                 Bocal 2 / 3 parts

500 gr
 740 gr

27,00 €
 25,41€

  
13,50€
 18,80 €

6

€/kg T.T.C.

Magret Cru Ingrédients : magret de canard gras. Disponible 
d’Octobre 2021 à mi Mars 2022.

23,00 €
Sous-Vide

Aiguillettes 
Crues 

Ingrédients : aiguillettes de canard gras.
Disponible d’Octobre 2021 à mi Mars 2022.

25,60 €
Sous-Vide

Foie Extra 
Cru éveiné 

Ingrédients : foie gras cru canard gras. Disponible 
du 1er Novembre au 20 Décembre 2021.

63,00 €
Sous-Vide 

Foie 2è choix 
Cru éveiné 

Ingrédients : foie gras cru canard gras. Disponible 
du 1er Novembre au 20 Décembre 2021.

40,00 €
Sous-Vide

€/kg T.T.C.

DÉCOUPE
SOUS VIDE

Sur commande
et au détail au

marché de
Figeac. 

Gigot Entier avec Os 19,90 € 

Gigot Tranché avec Os 21,90 € 

Côtelettes d'Agneau 19,90 € 

Souris d'Agneau 19,90 € 

Rôti d'Agneau 18,50 € 

Morceaux pour Brochettes ou Navarin 16,50 € 

Saucisses d'Agneau au Thym : 
viande d'agneau, sel, poivre, thym, boyaux naturels.

16,90 € 

Abats : foie, cœur, rognons 8,90 € 

Merguez Pur Brebis : 
viande de brebis, sel, épices, poivre, boyaux naturels.

12,50€

COLIS
Uniquement sur

commande.
Prévoir 10 jours

de délais.

Agneau Entier environ 14Kg :
 2 gigots entiers + 2 souris + 2 rôtis  + env. 20 côtelettes 
+ morceaux pour brochettes ou navarin + abats
Demi Agneau environ 7 Kg :
1 gigot entier + 1 souris + 1 rôti  + env. 10 côtelettes + 
morceaux pour brochettes ou navarin + abats

14,50 € 

* Tajine Agneau Carottes, Navets, Amandes & Raisins ou Tajine Agneau Courgettes,
Patates Douces & Noisettes ou Tajine Agneau Potimarron, Oignons & Pruneaux

Ingrédients : 50% Foie Gras de canard, viande de porc, sel, poivre.

 Ingrédients :  40% Viande  de canard, 30% Foie Gras de canard, viande de 
porc,  sel, poivre, baies de genièvres.

 Ingrédients :  20%  Foie  de canard, viande de porc,  sel,

 Ingrédients :  40% Viande  de canard, 30% Foie Gras de canard, viande 
de porc, 10% fgues(fgues, sucre de canne), sel, poivre.

Pâté au Foie Gras  de Canard

 1,5% Cognac, poivre.

Nos Recettes Fermières

Ingrédients : Haricots blancs, eau, conft de canard(viande de canard, sel), 
saucisse pur canard (viande de canard, boyaux naturels, sel, poivre),  oignons, 
tomates concassées (tomates pelées concassées, jus de tomates, acide citrique), 
magret sec (magret de canard, sel, poivre) , graisse de canard, sel,  ail, double 

concentré de tomates (tomates, sel, acide citrique), poivre, thym, laurier. 

Ingrédients : Bouillon de canard (eau, os de canard, choux verts,  poireaux, carottes), 
carottes, salsifs, rillettes  pur canard(maigre et gras de canard, sel, poivre), coeurs de canards, 

champignons de Paris, oignons,  fécule de pomme de  terre, graisse de canard, sel,  poivre.

Retrouvez nos conseils 
d'utilisation sur nos 

produits

Ingrédients : Haricots blancs, eau,  oignons, tomates concassées (tomates 
pelées concassées, jus de tomates, acide citrique), magret sec (magret de 

canard, sel, poivre), graisse de canard, sel,  ail, double concentré de tomates 
(tomates, sel, acide citrique), poivre, thym, laurier. 

 Ingrédients :  20%  Foie  de canard, viande de porc,  sel, 0,2% Piment d’Espelette

Boîte pour 6 feuilletés.

A.O.P. , poivre.

Plusieurs recetes possibles, variant selon la saison. Informations sur demande. Merci

Agneau élevé et 
transformé à la ferme 

Notre Découpe de Canard Gras
Quantité limitée,  pensez à commander.

Disponible durant 3 périodes de l'année : 
de fin Août à Septembre, en Janvier et de mi Avril à Mai.

Notre Découpe d’Agneaux Fermiers
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