Voo Coordonnees

Nom et Prénom

Adresse compléte

Téléphone* (pour livraison)

Mail (pour suivi commande)

Yolre bon de Commande

Produits P.U. Qté

Total

Total produits commandés

Montant des frais de port (voir tableau au recto)

NET A REGLER
cheque libellé a Ferme Caussanel ou Paypal ou CB a distance

PRODUCTEURS de CANARDS GRAS
& AGNEAUX FERMIERS

GAEC DE VIAZAC BAS - Viazac- 46320 LIVERNON
Fixe : 05 65 40 41 96
Portable : 06 81 73 80 84 ou 06 24 88 50 44
E-mail : ferme.caussanel@orange.fr
Site : www.fermecaussanel.com



Nos prix s'entendent T.T.C nab’ C@W@”ﬂ’ B"& /th&

natr-& fm ( 1)) d& Wd an Toute boite défectueuse retournée sera remplacée.
Pour toute réclamation, conservez précieusement les informations situées

Kelrowvez nop m‘“f"’ dulilisatisr PoidsNet | Prixau PU sur le couvercle de chaque boite, une photo du produit vous sera
sl new preduls Total K TiC également demandée.

. ) Ingrédients : 98 % de Foie Gras La vente de nos produits provenant de notre élevage
Foie Gras Entier de canard, sel, poivre. est limitée, de ce fait nous nous engageons a ne vous
Boite 1 a2 part(s) 65gr | 153,85€ | 10,00 € fournir que dans la limite des stocks disponibles.
Boite 2 a 3 parts 130 gr |153,85€ | 20,00 € Produits dans notre atelier aux normes C.E.E.
Boite 4 a 5 parts | ptu re désstogks0,00€ | 28,50 € Toute commande recue sans reglement
Boite 6 a 8 parts 350 gr | 147,14€ | 51,50 € sera expédiée contre remboursement.

Délais de livraison : Nous nous engageons a expédier votre commande

au plus tard 10 jours apres sa réception. Le transport du colis doit se faire
en 48h(Colissimo). Quand toutefois vous avez besoin d'étre livré plus
rapidement, merci de nous l'indiquer a votre commande. Toute

IMPRIME PAR NOS SOINS, NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE. RECYCIABLE.

) réclamation au transporteur concernant les délais de livraisons doit étre
, Poids T faite par nos soins, merci de nous le signaler.
Merei Emballé| T.T.C. Ces fraiv de port nesont nd :
Les Minis Composition pour 1 personne :
1 Foie Gras Entier 65gr + 1 Délice du Causse 65 gr | 270 gr 18.00 € Astuce : regroupez vos commandes avec votre entourage, hous vous offrons
+1 Rillettes Pur Canard 65 gr les frais de port a partir de 380€ de réglement (remise déduite).
Le Solo Composition pour 1 personne : 1 Foie Gras Entier Montant de France Métropolitaine D.O.M. U.E.
65gr + 1 Délice du Causse 65 gr + 1 Rillettes Pur 900 gr | 28,00 € votre commande Colissimo * Colissimo| Colissimo
Canard 65 gr +1 Confit 1 Cuisse 500 gr Moins de 60 € 7,00 € 16,00 € 15,00 €
Petite Composition comprenant : E
tre 60 € et 180 € 12,00 € 35,00 € 30,00 €
Pyramide 1 Délice du Causse 65 gr + 1 Terrine au Cognac 500gr | 18,50 € nire €
130 gr + 1 Rillettes Exquises 190gr Entre 180 et 380 € 18,00 € 45,00 € 38,00 €
Grande Composition pour 3 a 4 personnes : Supérieur a 380 € GRATUIT 60,00 € 45,00 €
Pyramide 1 Foie Gras ?I}tler 130 gr + 1 Rillettes Pur Canard | 650gr | 34,00€ Pour nos Mi-Cuits et Salaisons et Découpe expédition possible en
130 gr + 1 Délice du Causse 260gr .
commandant sur le site : www.pourdebon.com/ferme-caussanel
Le Composition comprenant : . .
Dégustation 1 Foie Gras Entier 65gr + 1 Terrine au Piment 500gr | 21,50 € Tarifs professmn nels sur demande
d’Espelette A.O.C. + 1 Rillettes Pur Canard 200gr Commande par courrier : acceptant les réglements des sommes dues par chéque,
Le Classique |Composition comprenant : 1 Foie Gras Entier libellé a Ferme Caussanel, en sa qualité de membre d'un centre de Gestion Agréé par
190gr + 1 Terrine au Cognac 130gr + 1 Rillettes 1600 gr | 58,00 € I'administration fiscale. Possibilité de commander par mail et / ou de régler par Paypal
Pur Canard 130gr + 1 Confit 2 Cuisses 700gr ou CB a distance, merci de nous contacter.

N° SIRET 490 138 195 00014 / N° TVA FR 36 490 138 195
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Poids Poids Prix au P.U.
Net Net Kg T.T.C.

piece ou ala . . , . ;
www.pourdebon.com/ferme-caussanel coupe Prix T.T.C. Egoutté | Total | (Egoutte)
Foie Gras Entier Mi-Cuit Ingrédients : 98 % de Foie
Gras de canard, sel, poivre. Confit 1 Magr el Ingrédients: Magret de canard, 280 gr | 480 gr 50,00€ 14,00 €
Boite 2 parts 100 gr a 150€/Kg Boite 2 parts graisse de canard, sel, poivre.
soit 15,00€ piece Confits Cuisses Ingrédients : Cuisse(s) de canard, graisse de canard, sel, poivre.
Terrine Sous Vide de 220 gr a 600 gr 1 cuisse rupture de stoCkoite 1part | 260gr | 500gr | 3654€ | 950€
4asparts 6a8partset§al0 parts a 150€/Kg 2 cuisses Boite 2 parts | 480gr | 700gr | 29,17€ | 14,00 €

Cou de Canard Ingrédients : peau de cou, farce (35 %viande de canard, viande de porc, Boite 5 parts 1250 gr | 1900gr | 2400€ | 30,00€

sel, poivre), graisse

Farci a la viande [ ' © Env.350 gr 28,50€/Kg 6 Manchons  Ingrédients:
Boite 3 a 5 parts. 6 Manchons de canard, 640 gr | 1000 gr | 20,31 € 13,00 €

graisse de canard, sel, poivre.

Cou de Canard Ingrédients : peau de cou, farce (30 % de Foie Gras, 22 % viande de canard,
viande de porg, sel, poivre), graisse.

Farci au Foie Gras Env. 265 gr 42,50€/Kg .
Gésiers Boite 5 parts | 220 gr | 350 gr | 43,18€ | 9,50€
Rillettes Ingrédients : Maigre et gras de canard, sel, poivre. Esquilles d’os possibles. Confits  Ingrédients: 5Gésiers de canard, graisse de canard, sel, poivre.
Pur Canard EI‘IV 250 gr 28,00€/Kg ! !
e ,, Ccoeurs Confits Ingrédients : 6 Coeurs de canard, graisse de canard, sel, poivre.
e Ingrédients : 40% viande et 30% Foie Gras de
Délice de Canard sapreciens o M . Boite 1 & 2 part(s) | 100gr | 180gr | 3500€ | 350€
Pité de Foie G F canard, viande de porg, sel, poivre. Inerédient
até de Foie Gras au Four N ] . . Ingrédients :
150 gr|  4,80€ piéce soit 32€/Kg Graisse de Canard Boite  Graisse de canard. | 230 8r | 1273€ | 4,20€
Grattons de Canard Ingrédients : gras, viande et graisse de canard, sel, poivre
Natures Env.260 gr 16,00€/Kg
— : . . - Kelrowvez now conveils 4mm Poids Net | Poids Net | PrixauKg| P.U.
Grattons de Canard Ingrédients : gras, viande et graisse de canard, sel, ail, persil, poivre. our nop ity Egoutté Total (Egoutté) T.T.C.
Persillés Env.260 gr 16,00€/Kg Cou de Canard Farci Ingrédients : Peau de cou de canard, farce (30% morceaux de Foie Gras de
Ingrédients : viande de canard, graisse de canard, sel. 30% Foie Gras de Canard canard, viande de porc, sel, poivre), graisse.
1 Cuisse De 250 4 300 gr 28,50€ Boite 5 a 6 parts 280 gr 430 gr 58,93€ | 16,50 €
T
‘ I Ingrédients : td d, sel, poivre. i X@ui o Ingrédients : Maigre et gras de canard, 35% de Foie
Magrets Séchés ‘ ingredients : magret de canard, sel, poivre %} H §: &g %iOC e Gras de canard, sel, poivre. Esquilles d'os possibles.
Sous-vide, entier Produit sujet Env. 300 gr 45,00 € uAr anar
Sous-vide, tranché 4 dessication. Env. 125 gr 49,60 € Boite 5/6 parts 190gr | 5263¢ | 10,00€
! |
Saucisse Seche Ingrédients : 85 % maigre de canard, gras de canard, boyaux naturels, sel, Rillettes Pur Canard
Pur Canard poivre, sucre. Produit sujet a dessiccation. Boite 3/4 parts Ingrédients : Maigre et gras 130 gr 34,62€ 4,50 €
ana . n de canard, sel, poivre. 200 ot 30 00€ 6.00 €
Sous Vide A la coupe de 150 a 320 gr 43,50€ Boite 5/6 parts Esquilles d'os possibles. & ! !




Le 50/50 rupture de stoCkBoite4a5parts | 180gr | 5833€ | 10,50¢€
Paté au Foie Gras de Canard  Ingrédients : 50% Foie Gras de canard, viande de porc, sel, poivre.
a1 i g ‘ | | 12 limité L commandel:
Délice aux Flgues Ingrédients : 40% Viande de canard, 30% Foie Gras de canard, viande WW W @ : €/ kg T.T.C.
Spécialité a base de th rée g stolgees(fisues sucre de canne), sel, poivre. Ingrédients : magret de canard gras. Disponible 23,00 €
Foie Gras de Canard Boite 4 parts| 180 gr 41,67 € 7,50 € d’Octobre 2021 a mi Mars 2022. Sous-Vide
Délice du Causse Ingrédients : 40% Viande de canard, 30% Foie Gras de canard, viande de Ingrédients : aiguillettes de canard gras. 25,60 €
Spécialité a base de porc, sel, poivre, baies de genievres. Disponible d’Octobre 2021 & mi Mars 2022. Sous-Vide
Foie Gras de Canard Boite 6 parts | 260 gr 36,54 € 9,50 €
— . . Foie Extra Ingrédients : foie gras cru canard gras. Disponible 63,00 €
Terrine de Canard ., . Ingrédients: 20% Foie de canard, viande de porc, scl Cru éveiné | du ler Novembre au 20 Décembre 2021. Sous-Vide
au Cognac Boite 4 parts 130 gr 32,31€ 4,20 €
Terrine de Canard Ingrédients : 20% Foie de canard, viande de porc, sel, 0,2% Piment d’Espelette Foie 2e ChOIX Ingredlents : foie gras cru ?anard gras. Dlspomble 40,00 €
A.O.P., poivre Cru éveiné du ler Novembre au 20 Décembre 2021. Sous-Vide
au Piment d’Espellette R " Boite 4 parts 130 gr 34,61 € 4,50 €

Kelrowvez now conoeits | Poids Poids | Prix au P. U. €/kg T.T.C.

dulilisation sur nop Net Net Kg T.T.C.
frodutly Egoutté | Total | (Egoutté) Gigot Entier avec Os 19,90 €
Canard aux Ingrédients : Haricots blancs, eau, confit de canard(viande de canard, sel), Gigot Tranché avec Os 21,90 €

saucisse pur canard (viande de canard, boyaux naturels, sel, poivre), oignons,
tomates concassées (tomates pelées concassées, jus de tomates, acide citrique),
Blancs magret sec (magret de canard, sel, poivre), graisse de canard, sel, ail, double Souris d'Agneau 19,90 €
Pur Canard  concentré de tomates (tomates, sel, acide citrique), poivre, thym, laurier.

Haricots Cételettes d'Agneau 19,90 €

Réti d'Agneau 18,50 €
Bocal 2 parts ‘ 900gr | 21,11€ ‘ 19,00 € .
| | | | Morceaux pour Brochettes ou Navarin 16,50 €
Haricots Ingrédients : Haricots blancs, eau, oignons, tomates concassées (tomates Saucisses d'Agneau au Thym : 16,90 €

pelées concassées, jus de tomates, acide citrique), magret sec (magret de

l‘3lancs . canard, sel, poivre), graisse de canard, sel, ail, double concentré de tomates viande d'agneau, sel, poivre, thym, boyaux naturels.
a la Graisse (tomates, sel, acide citrique), poivre, thym, laurier. Abats : foie, coeur, rognons 8,90 €
de Canard Boite 2 a 3 parts ‘ 500gr | 800gr | 1500€ ‘ 750 € Merguez Pur Brebis : 12,50€
. . | \ viande de brebis, sel, épices, poivre, boyaux naturels.
Garniture pour Feuilletés  Boite pour 6 feuilletés. | 400 gr | 20,00€ | 8,00€
| Agneau Entier environ 14Kg :
Ingrédients : Bouillon de canard (eau, os de canard, choux verts, poireaux, carottes), 2 gigots entiers + 2 souris + 2 rotis + env. 20 cotelettes
carottes, salsifis, rillettes pur canard(maigre et gras de canard, sel, poivre), coeurs de canards, + morceaux pour brochettes ou navarin + abats
champignons de Paris, oignons, fécule de pomme de terre, graisse de canard, sel, poivre. Demi Agneau environ 7 Kg : 14,50 €
. i i i i 1 gigot entier + 1 souris + 1 roti + env. 10 cotelettes +
Ta] 1nes Agneauﬂ Plusieurs recettes possibles, variant selon la saison. Informations sur demande. Merci morceaux pour brochettes ou navarin + abats
A levé et .. . .
; (chneau, ‘f flece Bl’gocall ; ; ; par:(s) 57(31% 8T 2275;(2101g 12’:82 * Tajine Agneau Carottes, Navets, Amandes & Raisins ou Tajine Agneau Courgettes,
ransforme a la ferme oca arts T , . . . .
P & ! Patates Douces & Noisettes ou Tajine Agneau Potimarron, Oignons & Pruneaux




